GRAFLICHER PARK

HEALTH & BALANCE RESORT

LIEBER GAST,

wir servieren lhnen Speisen und Getranke
in unserem Caspar’s Restaurant
in der Zeit von

7:00-14:00 Uhr
18:00-22:00 Uhr

OFFNUNGSZEITEN

7:00-11:00 Uhr
Frihstick

7:00-12:00 Uhr
Langschlaferfrihstiick am Sonntag

} ' 12:00-14:00 Uhr .
[l Lunch, Kaffee und Kuchen i

18:00-22:00 Uhr
Dinner

Bitte beachten Sie die SchlieBung des Restaurants von
14:00-18:00 Uhr.
lhr Team vom Caspar’s wiinscht [hnen einen
angenehmen Aufenthalt.

WIR NUTZEN DIE LUCA APP

CASPAR’S RESTAURANT | GRAFLICHER PARKSHEALTH & B
Brunnenallee 1 | 33014 Bad Driburg | 0 52 53.95 23=0. | ww




GRAFLICHER PARK

] HEALTH & BALANCE RESORT

GENIERERMENU

Gerducherte Entenbrust
Petersilienwurzelcreme,

Portweinschalotten
F/H/I

Kiirbissiippchen
pochierter Edelfisch,
Kirbiskernol und Kerne

F/H/N

In Nussbutter konfiertes Lachsfilet
Wasabi-Risotto,
Granatapfel
ASVAN

Barbarie Entenbrust, rosa gebraten
Estragon-Plree, Blaubeeren,
Weikohlstreifen
F/H

Opera Schnitte
Blaubeerkompott
A1-AS/C/FIGI-G7

2-GANGE MENU  3-GANGE MENU  4-GANGE MENU  4-GANGE MENU

I WEINREISE
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- A: enthalt glutenhaltige Getreide; Al: Weizen; A2: Roggen; A3: Hafer; A4: Gerste; AS: Dinkel; B: Krebstiere; C: enthalt Ei; L .
D: enthélt Erdnisse; E: enthélt Soja; F: enthélt Milch (Laktose); G: enthalt Schalenfriichte; G1: Haselnusse; G2: Mandeln; P
G3: Walnuss; G4: Cashewkerne; G5: Pecannisse; G6: Pistazien; G7: Macadamianuss; H: enthélt Sellerie; |: enthélt Senf; J: 1_.'
enthalt Sesam; K: enthalt SO2/Sulfit; L: enthalt Lupine; M: enthalt Weichtiere; N: enthélt Fisch e
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GRAFLICHER PARK

HEALTH & BALANCE RESORT

SPEISEN

VORSPEISEN I PASTA I—

Serranoschinken, luftgetrocknet Penne rigate (vegan
marinierter Feta-Kase, Linsenbolognese, Rucola
Bernaise Praline, 12,00 € A1-A5/H/I
11,50 € A1-A5/C/F
Tagliatelle
Geraducherte Entenbrust Triiffelschaum,
Petersilienwurzelcreme, gerostete Haselnusse
J Portweinschalotten 18,00 € A1-AS5/C/F/G1/H

10,50 € F/H/I
HAUPTSPEISEN .

SUPPEN I Barbarie Entenbrust, rosa gebraten

Tomatensuppe ‘vegan Estragon-Piree, Blaubeeren,
Avocado Weikohlstreifen

| 6,00€ H 23,00 €F/H

| Kiirbissiippchen In Nussbutter konfiertes Lachsfilet
pochierter Edelfisch, Wasabi-Risotto,
Kiirbiskerndl und Kerne Granatapfel

| 8,00 € F/H/N 22,00 € F/H/N

Wildgulasch aus der eigenen Jagd
Spatzle, Preiselbeeren,
gebackene Rotkohlballchen
25,00 € A1-A5/C/F/G1/H/I

ohne pochierten Edelfisch
6,00 € [-/H

SALATE .
Caesars Salad

Hahnchenbruststreifen,

Pinienkerne

12,00 € A1-A5/C/F/IG1-G7/H/I

DESSERT I
Kaiserschmarrn

Apfelkompott,

Vanilleeis

6,50 € A1-A5/C/FIGI-G7
Wildkrautersalat (vegan

Kirschtomaten, Kerne, Opera Schnitte

Hausdressing Blaubeerkompott

9,50 € G1-G7/H/I 7,50 € A1-AS5/C/F/G1-G7

Auf Wunsch empfehlen wir [hnen gern eines
unserer téglich wechselnden Hauptgerichte
als Tellegricht.

A: enthélt glutenhaltige Getreide; Al: Weizen; A2: Roggen; A3: Hafer; A4: Gerste; AS: Dinkel; B: Krebstiere; C: enthalt Ei;
D: enthélt Erdnisse; E: enthdlt Soja; F: enthalt Milch (Laktose); G: enthdlt Schalenfriichte; G1: Haselnisse; G2: Mandeln;
G3: Walnuss; G4: Cashewkerne; G5: Pecannisse; G6: Pistazien; G7: Macadamianuss; H: enthélt Sellerie; |: enthélt Senf; J:
enthalt Sesam; K: enthalt SO2/Sulfit; L: enthalt Lupine; M: enthalt Weichtiere; N: enthélt Fisch



" GRAFLICHER PARK

‘ HEALTH & BALANCE RESORT
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GETRANKE

WASSER

Bad Driburger Naturparkquellen
Caspar Heinrich / medium / naturell
0,251 - 290€ 1 0,751 - 6,90 €
Caspar Heinrich Heilwasser

0,751 - 6,90 €

LIMONADEN

Bad Driburger Naturparkquellen
Apfel- und Apfel-Rhabarberschorle
Orangenlimonade, Cola,
Cola-Zero, Sport-Aktiv

0,251 - 2,90 €

SOFTGETRANKE |
Thomas Henry
Bitter Lemon, Ginger Ale,

Tonic Water, Spicy Ginger
0,251 - 3,50 €

BIERE

Vom Fass

Konig Pilsener

0,21 - 290€ 10,41 - 4,40 €
Alster

0,21 - 290€ 10,41 - 4,40 €
Cola Bier

0,21 - 290€ 10,41 - 4,40 €

Flaschenbiere

Benediktiner Wei3bier
naturtrib / dunkel / alkoholfrei
0,51 - 490¢€

Kénig Pilsener / alkoholfrei
0,331 - 3,30€

SEKT |
Sekt ,,Graflicher Park* / weil} / rosé
0,11 -5,50 €

Martini & Rossi

Prosecco Spumante

0,11 - 6,50 €

Louis Roederer

Champagner Brut

0,11 - 12,50 €

e

APERITIF |
Graflicher Hugo

0,21 - 7,50 €

Aperol Spritz

0,21 - 7,50 €

Weinschorle

0,21 - 5,50 €

»Louis* Apfel-Rhabarberschorle
mit Schaumwein

0,251 - 3,50 €

WEINE I

Weil3wein

Hauswein

Grauburgunder / trocken

0,21 - 7,00 €

»Just® Riesling / trocken

0,21 - 8,50 €

»Sonett* Grauburgunder / trocken
0,21 - 8,50 €

»Aufwind“ Chardonnay &
WeiRburgunder / trocken

0,21 - 8,50 €

Roséwein
Spatburgunder Rosé / trocken

0,21 - 8,50 €

Rotwein

Hauswein

Cuvee / feinherb

0,21-7,00 €

»oonett* Spatburgunder / trocken
0,21 - 9,50 €

»Aufwind“ St. Laurent & Cabernet
Sauvignon / trocken

0,21 - 9,50 €

Primitivo di Manduria / trocken
0,21 - 9,00 €

Alle Preise enthalten die gesetzliche
Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld.




GRAFLICHER PARK

HEALTH & BALANCE RESORT

KAFFEE & TEE

KAFFEE

Tasse Kaffee

2,60 €

Kadnnchen Kaffee
4,80 €

Cappuccino
3,50€F
Milchkaffee
390€F

Latte Macchiato
4,20€ F

Espresso

2,60 €

Espresso Macchiato
2,80€ F
Doppelter Espresso
4,00 €

KAKAO |

HeiBe Schokolade

4,00 € F

HeiBe Schokolade mit Sahne
4,80 €F

TEESPEZIALITATEN |

Althaus

Glas Tee

3,00 €

Kannchen Tee ( mit * markierte Sorten)
5,60 €

Unbehandelt
Assam*, Chamomile*, Darjeeling®,
Lung Ching, Milde Minze

Aromatisiert

Lemon Mint, Red Fruit Flash*,
Persischer Apfel, Rooibosh Toffee,
Grin Matinee*

MILCHALTERNATIVEN |

Sie bevorzugen pflanzliche oder
laktosefreie Milchalternativen?
Bitte sprechen Sie uns einfach an.
Sojamilch CEELN
Mandelmilch  @EgaR)
Hafermilch vegan
Laktosefreie Milch

Aufpreis je 0,50 €

AUS DER PATISSERIE

HAUSGEMACHTER KUCHEN |

Gedeckter Apfel-; Stachelbeer-Schmand-

oder Pflaumenkuchen, Schmand- oder
Beerentarte
Stiick je 3,60 € A1/C/F

extra Sahne
0,80 €F

Alle Preise enthalten die gesetzliche

Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld.

HAT ES IHNEN GESCHMECKT? SIND SIE

MIT UNSEREM SERVICE ZUFRIEDEN
ODER HABEN SIE ANREGUNGEN?
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