
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Herzlich Willkommen im Pferdestall! 
 

Hier im 1870 erbauten ehemaligen Pferdestall des Gräflichen Parks 
servieren wir Ihnen kreative Gerichte und Klassiker neu interpretiert.  
Unsere Gerichte bereiten wir für Sie in der Showküche frisch 
vor Ihren Augen zu. Unsere Aufmerksamkeit liegt dabei auf frischen, 
regionalen und saisonalen Produkten. 
 
 
Sie haben Fragen zu den Zutaten oder zur Zubereitung? Sprechen Sie uns 
jederzeit gerne an – auch bei Unverträglichkeiten. Wir laden Sie ein, Ihren 
Gaumen in lockerer und geselliger Atmosphäre zu verwöhnen. Probieren 
Sie dazu einen unserer erlesenen Weine von der Weinkarte.  
Wir wünschen Ihnen einen schönen Abend. 
 
 
Ihre Gastgeber  

       
 
 
 
 
Bernd Rüthers          &        Thomas Blümel  
Restaurantleiter                         Küchenchef 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Unsere Öffnungszeiten: Donnerstag bis Samstag 17:30 bis 23:00 Uhr (Küche bis 22 Uhr) 
 
 



 
 
 

 
 
 
 

Offene Weißweine 0,2 l 
 
Hauswein          €  7,00 
Grauburgunder, trocken 
 
Joachim Heger „Sonett“, Baden       €  8,50 
Grauburgunder, trocken 
 
Thomas Hensel „Aufwind“, Pfalz       €  9,00 
Chardonnay & Weißburgunder, trocken 
 
Weingüter Geheimrat J. Wegeler, Mosel      €  9,50 
Riesling, trocken 
 
MANZ Kalkstein, Rheinhessen       €  7,50 
Sauvignon Blanc, trocken 
 
Weingut zur Schwane „Fünf Freunde“, Franken     €  9,00 
Bacchus, feinherb 
 
Weingut Bibinger Weisenheimer Goldberg, Pfalz     €  9,00 
Chardonnay, trocken 
 
Weinschorle          €  7,00 
 

Offene Roséweine 0,2 l 
 
Hauswein Rosé         €  7,00 
Cuvée,Q.b.A., feinherb 
 
Weingut Bibinger Spätburgunder Rosé, Pfalz     €  9,00 
Deutscher Qualitätswein, trocken 
 

Offene Rotweine 0,2 l 
 
Hauswein Rot          €  7,00 
Cuvée, feinherb 
 
Joachim Heger „Sonett“, Baden       €  8,50 
Spätburgunder, trocken 
 
Thomas Hensel „Aufwind“, Pfalz       €  9,00 
St. Laurent & Cabernet Sauvignon, trocken  
 
Brackenheim Haberschlachter Dachsberg, Württemberg    €  7,50 
Trollinger, halbtocken 
 
Cantine Due Palme, Apulien        €  9,00 
Sangaetano Primitivo di Manduria, trocken 
 
Cristo di Campobello Rosso, Sizilien      €  8,50 
Cuvée aus Nero d´Avola, Syrah & Merlot, trocken 



 
 

 
 
 
 
 

Flaschen Weißweine 
 
Deutschland 
 
Hauswein Weiß       0,75 l  €  23,50 
Grauburgunder, trocken 
 
 „Sonett“         0,75 l  €  31,00 
Grauburgunder, trocken 
Dr. Joachim Heger, Baden 
 
„Aufwind“         0,75 l  €  30,00 
Cuvée Chardonnay & Weißburgunder, trocken 
Weingut Thomas Hensel, Pfalz 
 
Wegeler Riesling Mosel l      0,75 l  € 32,00 
Riesling, trocken 
Weingüter Geheimrat, Mose 
 
Sauvignon Blanc       0,75 l  €  26,00 
Kalkstein, trocken 
Weingut Manz, Rheinhessen 
 
Gaul`s Eleven       0,7 l  €  28,00 
Cuvée Scheurebe & Müller Thurgau, trocken 
Weingut Matthias Gaul, Pfalz 
 
„Fünf Freunde“       0,75 l  €  30,50 
Bacchus, feinherb 
Weingut zur Schwane, Franken 
 
Weisenheimer Goldberg      0,75 l  €  30,50 
Chardonnay, trocken 
Weingut Bibinger, Pfalz 
 
Cuvee blanc        0,75 l  €  26,50 
Riesling, Sauvignon Blanc, scheurebe 
Weingut Dr. Bürkling Wolf, Pfalz 



 
 

 
 
 
 
 

Flaschen Weißweine 
 
Österreich 
 
„Zistl“         0,75 l  €  37,00 
Grüner Veltliner, trocken 
Karl Alphart, Thermenregion Österreich 
 

Frankreich 
 
Chablis A.O.C.       0,75 l  €  59,00 
Chardonnay, trocken 
Jean Durup & Fils, Chablis Frankreich 
 
 
 

Flaschen Roséweine 
 
Deutschland 
 
Hauswein Rosé       0,75 l  €  23,50 
Cuvée, trocken 
 
Spätburgunder Rosé       0,75 l  €  29,50 
Deutscher Qualitätswein, trocken 
Weingut Bibinger, Pfalz 
 



 
 

 
 
 
 
 

Flaschen Rotweine 
 
Deutschland 
 
Hauswein        0,75 l  €  23,50 
Cuvée, feinherb 
 
„Sonett“        0,75 l  €  33,00 
Spätburgunder, trocken 
Joachim Heger, Baden 
 
„Aufwind“        0,75 l  €  30,00 
St. Laurent & Cabernet Sauvignon, trocken 
Thomas Hensel, Pfalz 
 
Herr Gaul Rot        0,7 l   €  35,00 
Cuvée Spätburgunder & Merlot, trocken 
Weingut Matthias Gaul, Pfalz 
 
Matthias Gaul Dornfelder      0,7 l   €  35,00 
Dornfelder, trocken 
Weingut Matthias Gaul, Pfalz 
 
Matthias Gaul Pinot Noir      0,7 l   €  35,00 
Pinot Noir, trocken 
Weingut Matthias Gaul, Pfalz 
 
Haberschlachter Dachsberg      0,75 l  €  26,50 
Trollinger, halbtrocken 
Weinkeller Brackenheim. Württemberg 
 
Villa Bürklin        0,75 l  €  38,00 
Cuvée Dornfelder, Sangiovese & Spätburgunder 
Weingut Dr. Bürklin-Wolf, Pfalz 
 
Portugieser Rotwein Auslese     0,75 l  €  32,50 
„Alte Reben“ 
im Barrique gereift, trocken 
Weingut Bibinger, Pfalz 
 



 
 

 
 
 
 
 

Flaschen Rotweine 
 
Italien 
 
Vino Nobile di Montepulciano DOCG    0,75 l   €  60,00 
Cuvée Prugnolo Gentile, Canaiolo, Colorino & Mammolo, trocken 
ICario, Roskana Italien 
 
Due Palme        0,75 l  €  30,00 
Sangaetano Primitivo di Manduria, trocken 
Cantine Due Palme, Apulien  Italien 
 
C’D’C Rosso        0,75 l  €  26,00 
Cuvée aus Nero d´Avola, Syrah & Merlot, trocken 
Cristo di Campobello Rosso, Sizilien 
 
Cavalchina Bardolino Rosso DOC     0,75 l   €  36,00 
Luciano Piona, trocken 
Weingut Azienda Agricola Cavalchina Venetien 
 
Castello Toscana Chianti      0,75 l   €  44,00 
Sangiovese, DOCG, trocken 
Weingut Castello Toscano, Toskana 
 
Frankreich 
 
Grand Vin de Bordeaux      0,75 l  €  36,00 
Cuvée aus Merlot & Cabernet Sauvignon, trocken 
Château Franc Couplet, Bordeaux 
 
Châteauneuf du Pape – Le Traversier Rouge AOC   0,75 l  €  89,00 
Cuvée aus Grenache, Syrah & Mourvèdre, trocken 
Château Simian, Rhône Frankreich 
 
Spanien 
 
Tinto Pesquera Crianza DOC     0,75 l   €  68,00 
Tempranillo, trocken 
Bodegas Tinto Pesquera, Ribera Del Duero, Spanien 
 
López de Haro        0,75 l  €  44,00 
Cuvé aus Graciano und Tempranillo, trocken 
Rioja, DOC, Reserva 
Weingut Hacienda López de Haro, Rioja 
 


