
„Vorne weg“ und „Gedöne“ 
 

Töpfchen Quark/Obazda/Butter je    €  1,80 
 

Ofenkartoffel 

mit Kräuterquark       €  4,00 
mit marinierten Eismeershrimps     €  9,00 
 

Bunte gemischte Salate      €  5,50 
mit gebratenen Putenstreifen               €10,50 
 

Rapunzelsalat mit Himbeeressig, 

Speck und Croutons                            € 9,50 
 

„Birnen, Bohnen und Speck” 

Zarte Rauchmatjes auf Ragout von 
Birnen, Bohnen und Kartoffeln, 
garniert mit krossem Bauchspeck         €12,00  
 

Fjordlachs aus dem Rauch 

mit Reibekuchen und Meerrettich         €10,50 
 

Hausgemachte Sülze vom Landschwein 

mit Remoulade und Bratkartoffeln      €10,50 
 

            

Unsere Monatsempfehlung 
 

Gegrillter Hirtenkäse 

mit Blattsalaten, 
schwarzen Oliven und gerösteten 
Pinienkernen €10,50 
 

Westfälischer Grünkohl 

mit Kohlwurst vom Trapistenhof, 
 Kasseler, Bauch und Bratkartoffeln     € 10,50             
 

Rehragout in Wacholderrahm, 

Rosenkohl und Spätzle                        €15,50 
 

Knusprig gebratene Gans 

mit Preiselbeeren, 

Apfelrotkohl und Kartoffelklößen        €19,50 
 

Eine Gans für vier Personen 

Gans aus dem Ofen  

mit Apfelrotkohl und Kartoffelklößen  € 75,00 
 

Käseteller mit Appenzeller, 

Emmentaler und Nieheimer mit  

Kürbiskernpesto und Trauben             €  7,50 

 

Aus dem Suppentopf 
 

Kraftbrühe vom Weideochs  

mit Markklösschen      €  6,50 
 

Gänsekleinsuppe   

mit geriebenen Zimt-Apfel               €  6,00 
 

Vegetarisch 
 

Buchweizenpfannekuchen  

mit Gemüse in Gorgonzolacreme  
und gebratenen Austernpilzen             €14,50 
 

Unsere „Klassiker“ 
 

„Reiter - Grillteller“ 

mit Dreierlei vom Rind, Schwein und Pute 
Pfannengemüse  
und Rosmarinkartoffeln       €15,00 
 

„Pferdestall - Pfanne“ 

Schweinefilet mit Jus vom Rhederbier,  

Gemüse und Butterspätzle               €14,50 
 

Entrecôte vom Friesisch Ochs  

mit Kräuterbutter und  
Ofenkartoffel mit Schmand gefüllt  €19,00 
 
 

 

„Westfalen - Burger“ 

Paprika-Lammbratwürsten im Sesambrötchen 
mit Sauerkraut                                 €14,50 
 

 

Aus der Pfanne und vom Grill 
 

Lammhüfte vom Grill mit Thymianjus, 

Bohnen mit Potthucke               €16,50 
 

Karpfenfilet mit Weißburgundersoße, 

Blattspinat und Kartoffeln                   €17,50 
 

Zum guten Schluss  
 

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster 

 vom Heinrichshof                              €  5,50 

Sanddorn-Orangenparfait 

Mit rotem Johannisbeerkompott          €  6,50 
 

Warmer Apfelstrudel 

mit Rosinen, Mandeln und Vanilleeis     €  5,50 


