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www.graeflicher-park.de

KULTURELLES ERLEBEN & KULINARISCHES GENIESSEN

Speisen, trinken, miteinander reden und sich kulinarisch verwéhnen lassen. Fur diese Wohlfiihl-
Atmosphire bietet das ,,Griflicher Park Hotel & Spa“ einen stilvollen Rahmen. Ob in der
gediegenen Eleganz des ,,Caspar’s Restaurant™ oder im rustikalen Ambiente des Restaurants
,,Pferdestall, Feinschmecker kommen stets auf ihre Kosten. Und so unterschiedlich die ab-
wechslungsreichen Speisekarten beider Restaurants sind, eines haben sie doch gemeinsam:
Unsere kreativen Spitzenkéche komponieren unvergleichliche Gaumenfreuden aus regionalen
und saisonalen Spitzenprodukten. Die moderne Oscar’s Bar ist ab | | Uhr ein beliebter Treff-
punkt zum Kaffee oder fiir ein Gesprich im kleinen Kreis. Ideal fiir einen Aperitif oder Digestif,

auch fiir einen Tea for Two am Nachmittag.

Kulturelle Veranstaltungen finden in den unterschiedlichen Silen unseres Hotels oder im weitldu-
figen Griflichen Park statt, wie in der Konzert-Muschel oder auf der Waldbiihne. Veranstalter
sind unter anderem die von Annabelle Grifin Oeynhausen-Sierstorpff ins Leben gerufene Diotima
Gesellschaft e.V. und das Literaturbiiro Detmold mit dem Literatur- und Musikfest ,,VWege durch
das Land*.

Caspar’s Restaurant



KULINARISCHES GENIESSEN IM JANUAR
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HIGH TEA

In Oscar’s Bar laden wir Sie ein, unseren
klassischen High Tea zu besuchen.
Feine Konfiserie, Scones, Sandwiches
und erlesene Tees kénnen Sie an kalten
Sonntagen von 15.00—17.00 Uhr
am prasselnden Kaminfeuer genieBen.
€ 17,90 pro Person

FONDUE

Nach einem winterlichen Parkspaziergang

widrmen wir Sie gerne wieder auf:
Jeden Donnerstag heien wir Sie zum klassi-
schem Fondueabend herzlich Willkommen.
Den passenden Schnaps zum Abschluss
servieren wir lhnen gerne inklusive.
€ 22,— pro Person
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» JETZT WIRD’S WILD*
Reh, Mufflon, Hirsch und andere
Gerichte aus der griflichen Jagd.

GenieBen Sie dazu exklusive Rotweine.

Samstag, 16. Januar 2010, 19.00 Uhr

KULTURELLES ERLEBEN IM JANUAR

,FELSENBRUTER* LESUNG VON IVANA JEISSING

Martha aus Berlin, Ende 30, verliert nacheinan-
der den Mann, den Lebensplan und die Hem-
mungen. Mithilfe ihrer schrullig-liebenswerten
Tante Maud findet sie auf der skurrilen Kanalin-
sel Sark wieder Sinn und Freude des Lebens und

einen neuen Blick auf die Liebe.

Die Osterreicherin Ivana Jeissing verbrachte ihre
Kindheit in Salzburg und Turin. Heute schreibt
und lebt sie in Berlin. Mit ihrem Debiitroman
,,Unsichtbar* hatte sie 2007 als Schriftstellerin
ihren groBen Durchbruch. Sie wurde 2008 mit
dem 2. Platz beim DeLiA-Literaturpreis fur

,»Unsichtbar* ausgezeichnet.

www.diotima-gesellschaft.de




KULINARISCHES GENIESSEN IM FEBRUAR
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,» THE LOVE TIME"
in Oscar’s Bar verspricht
einen Cocktailgenuss ganz im Sinne
des Valentinstages.

GRILLBUFFET

Jeden Freitag génnen wir lhnen einen
kleinen Vorgeschmack auf die Grillsaison.
Steaks und andere Grillspezialititen,
zubereitet in unserer Showkiiche, ermdglichen
Ihnen eine reichhaltige Ideensammlung zum
Nachahmen. Passendes Bier aus der Region
haben wir fur Sie kaltgestellt.
€ 29,— pro Person
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VALENTINSTAG

Romantisches Candle Light Dinner

in 4 Gingen inklusive Aperitif, begleitenden
Weinen und Kaffee. Individuelle Meniikarten
ganz nach |hren Wiinschen machen diesen
Abend zu einem ganz persénlichen Erlebnis.
€ 79,— pro Person

Montag, 8. Februar 2010,
20.00 Uhr

FRIEDRICH HOLDERLIN:

»UND VOLL MIT
WILDEN ROSEN*

Lesung und Gesprich mit
Prof. Peter von Matt und

Renate Schostack

KULTURELLES ERLEBEN IM FEBRUAR

I'riedrich
Holderl

33 Gedichie

mit Interpretationen
Herausgegeben von

Marcel Rewh-Ranmicks

Undvoll mit
wilden Rosen

www.diotima-gesellschaft.de

Sonntag, 28. Februar 2010, 19.30 Uhr
KONZERT DES LEIPZIGER STREICHQUARTETTS

Das interntional renommierte Leipziger Streichquartett spielt nach
einem Meisterkurs fiir Laien im Gréflichen Park:

Joseph Haydn:
Quartett op. 50/6, V
Jorg Widmann:
Quartett Nr. 3,
Jagdquartett,

Robert Schumann:
Quartett op.41/3



KULINARISCHES GENIESSEN IM MARZ
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,,CHEERS*

Cocktail des Monats in Oscar’s Bar:

,,Cheers mit Wodka, Cassis,
Johannisbeernektar, Limettensaft,
Grenadine und Sekt

» TOLLE KNOLLE*
Entdecken Sie alte Kartoffelsorten im neuen
Glanz: Violett, La Ratte, Roseval...

Eine Vielzahl an Kartoffelgerichten, die Sie
vielleicht so noch nie genossen haben, stehen
Ihnen diesen Monat zur Verfiigung.

Eine Kostlichkeit, nicht nur fir Vegetarier.

e .

?/ B R e |

<t E‘ ]

, CHEFS TABLE*

am 7. Mirz bietet Ihnen unser Kiichenchef

die Gelegenheit fiir einen besonders seltenen
Genuss. Ein 6-Gang-Degustationsmenu
inklusive Champagner, korrespondierenden
Weinen und Wasser, serviert am ,,Chefs Table*
inmitten unserer Kiiche. Nutzen Sie die Ge-
legenheit fiir diesen viel versprechenden Blick
hinter die Kulissen.
€ [49,— pro Person

Samstag, 20. Marz 2010, 20.00 Uhr

KULTURELLES ERLEBEN IM MARZ

JUSTUS FRANTZ SPIELT KLAVIERKONZERTE VON W.A. MOZART

Dem in aller Welt gefeierten Pianisten, Dirigen-

ten und Musikentertainer Prof. Justus Frantz
gelang der Schritt in die internationale Spit-

zenklasse der Pianisten 1970 mit den Berliner

Philharmonikern unter der Leitung von Herbert

von Karajan. Funf Jahre spiter feierte Justus
Frantz sein USA-Debiit mit den New Yorker
Philharmonikern unter Leonard Bernstein, mit
dessen musikalischen Idealen er sich bis heute
verbunden fiihlt. Bernsteins Traum von einem

internationalen, jungen und vor allem profes-

sionellen Orchester inspirierte ihn 1995 zur
Griindung der Philharmonie der Nationen.

Mehr als nur ein Dirigent: Justus Frantz gelingt
es immer wieder, auf unkonventionelle Weise
einem breiten Publikum den Zugang zu seiner
Musik zu verschaffen. Die Funktion als Chefdiri-
gent der Philharmonie der Nationen nutzt Justus
Frantz, um junge Musiktalent zu entdecken und
entsprechend ihrer Qualifikation zu férdern. Im
Griflichen Park tritt Justus Frantz mal wieder als

Pianist und Solist auf.

www.diotima-gesellschaft.de




KULINARISCHES GENIESSEN IM APRIL
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EIERLIKOR

Erleben Sie Eierlikor fernab
der traditionellen Zubereitung

«

mit unserem ,,Eijeijei ...

»ES IST WIEDER SPARGELZEIT*

Freuen Sie sich mit uns auf den neuen Spargel
in diesem Jahr. Frisch zubereitet mit haus-
gemachter Sauce Hollandaise
und den passenden Weinen in einer Vielzahl
an Variationen, z.B. mit Birlauch,

stimmen wir auf den Friihling ein.
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, ACH DU DICKES EI

GenieBen Sie Ostern in unserem

Caspar’s Restaurant.
Oster-Lamm, mal anders:
Unsere ,,Cuisine Vitale* bringt Sie fit
in den Frihling.

Samstag. 10. April, 20.00 Uhr

KULTURELLES ERLEBEN IM APRIL

www.diotima-gesellschaft.de

FREDDY LANGER: ,,ALLES ZU FUSS — GRENZEN UBERSCHREITEN. EIN REISELESEBUCH*

Keine Metapher bildet unser Leben iiberzeu-
gender ab als das Gehen. Ob es nun auf- und
abgeht oder immer weiter. Wie geht’s, fragen
wir sogar, wenn wir uns bei jemandem nach
seinem Befinden erkundigen. In keiner anderen
Titigkeit ist man auch mehr bei sich selbst.
,,Geht weiter”, sollen Buddhas letzte Worte
an seine Schiiler gewesen sein. Freddy Langer,
leitender Redakteur des Reiseteils der FAZ,
hat ihn beim Wort genommen. Uberall auf

der Welt ist er losgezogen, zu FuB, hier fir

einige Tage, dort fiir einige Wochen. Weil
sein Blick dabei keineswegs nur nach innen
gerichtet war, hat er stets viel zu erzihlen. Mal
sind seine Geschichten amiisant, wenn er sich
mit dem falschen Wanderfiihrer in Portugal
hoffnungslos verirrt, mal dramatisch, wenn die
Expedition zum Nordpol in einen arktischen
Sturm gerdt. Den Menschen, glaubte Johann
Gottfried Seume, wiirde es besser gehen,
wenn sie mehr gingen. Freddy Langer glaubt
das auch.



KULINARISCHES GENIESSEN IM MAI
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»BUTTERFLY*
Der ,,Butterfly* mit Grand Marnier, Curagao
Blue, Orangensaft, Zitronensaft und Lime

Juice bringt Sie ganz sicher in den Friihling.

»JAZZ FRUHSCHOPPEN*

Am |. Mai freuen wir uns auf Sie zu einem
ganz besonderen ,,Jazz-Frithschoppen®.
GenieBen Sie mit uns von |1.00 bis 14.00 Uhr
die frihlingshaften Kostlichkeiten aus unserer
Kiiche, begleitet von Live Jazz.

Ein einmaliges Erlebnis fiir die ganze Familie.
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MUTTERTAGSMENU

4 Gang Menli inklusive Prosecco
€ 55,— pro Person

,,CONFISERIE KURS*
Unser Chef Patissier Peter Bohnhoff fiihrt Sie
am 6.5. in die geheime Kunst der Herstellung
von Pralinen und Gebick ein. Die ideale Ge-
schenkidee nicht nur fiir lhre Mutter.
€ 25,— pro Person

Freitag, 14. Mai 2010, 20.00 Uhr
,,DIE DEUTSCHE EINHEIT - WIE ES WIRKLICH WAR*

Vortrag von Prof. Guido Knopp zum 20. Jubiliumsjahr der Wiedervereinigung

Vor 20 Jahren fiel die Mauer: Ost und West tanzte unter dem Berliner Tor, wildfremde Menschen
fielen einander in die Arme, ganz Berlin war ein Meer aus Freudentrinen. Und mittendrin der
ZDF-Journalist Guido Knopp, aus Mainz angereist mit einem Kamerateam, um diese magischen,
einmaligen Momente einzufangen. Nie wieder war Geschichte so greifbar wie in jenem Herbst 1989,
als die DDR-Biirger sich erhoben und mit dem Ruf ,,Wir sind das Volk!* der Deutschen Einheit den
Weg bereiteten. Am 9. November 2009 ist es genau 20 Jahre her, dass der SED-Funktionir Giinter
Schabowski auf einer live im Fernsehen tbertragenen Pressekonferenz eher unfreiwillig die Mauer-
offnung verkiindete. Dass spiter am Abend ,, Tagesthemen*“-Moderator Hanns Joachim Friedrichs
die berihmten Worte sprach: ,,Die Tore in der Mauer stehen weit offen®. Und dass ein unbekannter

junger Mann Guido Knopp ins Mikrofon rief: ,,Wer jetzt schlift, ist tot!

www.diotima-gesellschaft.de

KULTURELLES ERLEBEN IM MAI




KULINARISCHES GENIESSEN IM JUNI

www.diotima-gesellschaft.de

KULTURELLES ERLEBEN IM JUNI
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LESUNG VON MARTIN MOSEBACH

OSC '\l’n

Der gelernte Jurist, Martin Mosebach (1951 in Frankfurt am Main ge-

,,REVE D’OR* MATJ ES HAT SAISON ERDBEEREN boren) arbeitet als Schriftsteller in nahezu allen Genres: Roman, Film-
Cocktail des Monats an unserer Es ist wieder soweit! Der neue Matjes Juni ist Erdbeerzeit. Drehbuch, Theaterstiick, Hérspiel, Opernlibretto, Reportage, Feuilleton,
Oscar’s Bar: ,,Réve d'Or* ist da ... Von Hausfrauen Art bis hin zu Matjes Von Desserts tiber Torten und Cocktails Erzdhlung. Was der Biichner-Preistrager des Jahres 2007 im Griflichen
Die Zutaten sind noch streng geheim! in neuen Uliberraschenden Variationen. bis hin zu Erdbeeren, wie Sie sie noch nie Park lesen wird, war bei RedaktionsschluB3 noch offen.

genossen haben. Erdbeerliebhaber kommen

ganz auf lhren Geschmack.







